RAZZA MODICANA

La zona d’origine della vacca modicana &, come facilmente comprensibile, la zona di Modica, in provincia di Ragusa, in Sicilia. Da qui
poi questo esemplare si sarebbe diffuso in tutta I'isola nel corso degli anni. La vacca modicana e da considerarsi a oggi la piu
importante razza autoctona bovina della Sicilia, sia per consistenza che per qualita zootecniche. A oggi viene allevata soprattutto per
il latte e per la carne (ma la sua resa al macello non ¢ elevata). La razza probabilmente deriva dall’Europa Continentale, introdotta
dai Normanni e Angioini, anche se altri sostengono che derivi dal ceppo iberico. Sicuramente & una razza particolarmente legata a
guesta isola dato che é stata allevata da sempre dalle popolazioni locali. Inizialmente era caratterizzata dalla triplice attitudine
lavoro-latte-carne, infatti essendo particolarmente resistente sia alla fatica che alle estati calde ed aride di questo territorio, ha
contribuito allo sviluppo e alla sussistenza delle popolazioni, rappresentando un valido aiuto nei vari lavori agresti.

Tra 1’800 ed il 900 questa razza venne impiegata sempre meno durante lavori agricoli perché iniziarono ad essere utilizzate le prime
macchine agricole, cosi la Modicana perse quindi I'attitudine al lavoro, ma subi anche una forte contrazione numerica soprattutto a
causa dell’introduzione della razza Bruna e Frisona che sostituirono quasi completamente le razze locali. Le ragioni delle sostituzioni
vanno ricercate nella produttivita quantitativa di latte, ignorandone la qualita. In fondo e stato il fallimento della difesa della
biodiversita (per la verita a quei tempi meno di moda rispetto ad adesso) e la ridotta ricerca da parte dei consumatori di prodotti di
gualita fortemente connessi al territorio.

Caratteri Morfologici

Le vacche di razza Modicana presentano un mantello uniforme rosso scuro con sfumature di colore fromentino chiaro, mentre i tori
sono caratterizzati da un mantello rosso scuro con sfumature nere. In entrambi i sessi, le sfumature sono presenti nella parte
anteriore e sulla parte esterna delle cosce. Il musello & rosso scuro mentre le aperture naturali sono nero ardesia, le corna sono
giallastre alla base e nere in punta. Il fiocco della coda e gli unghioni sono neri. Gli arti e gli unghioni sono molto forti, caratteristica
apprezzata soprattutto in passato dagli agricoltori perché le Modicane ben si adattavano sia al lavoro nei terreni agricoli sia al
pascolo. Anche la struttura e diversa. Grande nei maschi e spigolosa, piu contenuta negli esemplari femmine.

Valutando il peso, possiamo dire che le femmine raggiungono i 600 kg di peso con un’altezza al garrese di circa 140-145 cm mentre i
maschi in molti casi raggiungono anche i 1.000 kg di peso, con un’altezza di 155-160 cm. Concentrandosi solo sulle femmine,
possiamo poi aggiungere che la mammella presenta una base ampia e ben sostenuta con quarti di medio sviluppo e capezzoli che si
presentano come non eccessivamente grossi e lunghi. Le vene sono molto evidenti.

Allevamento

Per quanto riguarda le modalita di allevamento la razza Modicana viene allevata allo stato brado tutto I'anno e ricoverata solamente
per la operazione della mungitura. Come tutte le vacche selvagge da latte soltanto se, al suo fianco, c’e il vitellino che stimola la
produzione della ossitocina. Questo avviene in risposta allo stimolo della poppata con un rilascio semi-volontario. La qualita del latte
della Modicana e ottima ed e la materia prima ideale per i formaggi tipici della zona. Inoltre I'allevamento completamente brado
garantisce anche l'altissima qualita e salubrita della carne, a dire il vero ancora poco valorizzata.



Decisamente caratteristico per la sua qualita legata al sistema di allevamento brado con utilizzo del pascolo alla base della razione, il
latte di Modicana viene destinato ad alcuni dei pilu pregiati formaggi siciliani, in primis il Ragusano DOP.

Caratteristiche Produttive

La Modicana viene classificata come razza a duplice attitudine latte-carne, anche se I'attitudine prevalente & quella del latte. E una
razza particolarmente rustica e frugale che, nei secoli, si & adattata ad un allevamento estensivo, quasi brado nutrendosi
esclusivamente, o quasi, delle sole essenze spontanee dei pascoli. Infatti, ancora oggi le bovine vengono allevate rispettando tale
metodologia di allevamento, ricoverandole in stalla solo per le operazioni di mungitura. Queste vacche libere pascolano nei prati e
sulle colline del territorio siciliano tutto I'anno, soprattutto nel periodo invernale, perché essendo caratterizzato da inverni miti, € la
stagione in cui i pascoli sono maggiormente ricchi di essenze pascolive. Nel momento in cui i pascoli s'impoveriscono, ovvero
durante i torridi periodi estivi, I'alimentazione delle bovine viene integrata in stalla. L’allevamento completamente brado permette
alle carni di raggiungere un’altissima qualita e salubrita, peculiarita che spesso i consumatori non sono in grado di apprezzare,
soprattutto se non é stata garantita un’adeguata frollatura, a causa della maggior fibrosita delle carni, determinata dall’intensa
attivita di pascolamento praticata dagli animali. | mesi in cui le bovine producono un maggior quantitativo di latte sono quelli
autunno-invernali, infatti, grazie alla presenza delle varie essenze pascolive, producono circa 18-22 litri di latte al giorno in lattazioni
piuttosto brevi, di 200-220 giorni. Questo latte & destinato in parte allo svezzamento del vitello ed in parte viene munto e destinato
alla produzione dei vari formaggi della tradizione siciliana. Anche se la Modicana non pud competere con la quantita di latte
prodotto da una Frisona, il latte di questa razza autoctona possiede eccellenti caratteristiche qualitative, con una percentuale in
grasso che raggiunge anche il 4%. Il latte ottenuto dalla razza Modicana presenta delle percentuali dei principali parametri qualitativi
del latte diversi rispetto a quello prodotto dalla razza Frisona.

COMPONENTI Modicana Frisona
Proteina Grezza 3,46% 3,13%
Lattosio 5,04% 4,83%
Contenuto di caseina 2,70% 2,40%
Indice di caseina 78,03% 76,68%

Dai dati del confronto si evince che il latte della razza Modicana presenta una percentuale superiore in proteine e caseine rispetto
alla Frisona.

Evoluzione e miglioramento genetico

Inizialmente allevata per la sua triplice attitudine (lavoro, latte e carne), risulta ad oggi interessante per la sua frugalitae la
sua rusticita, che le consentono di adattarsi facilmente alle difficili condizioni climatiche delle aree interne montane o collinari.
Queste caratteristiche ne hanno favorito la diffusione anche in altre zone della regione, trovando collocazione in provincia di
Messina e Palermo, nonché tra Caltanissetta e Agrigento, ma anche in qualche allevamento della provincia di Catania ed Enna.



Obiettivi e schema di selezione

Come sopra accennato, originariamente & stata considerata tra le migliori razze atriplice attitudine. Con I'avvento della
meccanizzazione le sue consistenze sono andate riducendosi al punto di essere inserita nell’elenco di razze a rischio di estinzione.
Nel 1952 venne istituito il Libro Genealogico della razza Modicana.

Oggi grazie al presidio sulla razza e alle certificazioni sui prodotti da essa ottenuti, questa razza e stata valorizzata, evitando cosi
anche il rischio d’estinzione che stava minacciando la Modicana, meno produttiva rispetto alle razze cosmopolite, ma
particolarmente adatta e resistente al difficile ambiente pedoclimatico della Sicilia. Inoltre, anche I'istituto Sperimentale Zootecnico
per la Sicilia ha contribuito alla salvaguardia di tale razza, infatti nel 1994, a seguito della continua riduzione della Modicana, questo
Istituto si attivo per studiare e conservare il germoplasma della razza Modicana, prelevando 12.000 dosi di materiale seminale, che
furono depositate presso il Centro Italiano Zootecnico (CIZ) che produce e commercializza il seme per la fecondazione artificiale
nelle bovine allevate in Italia.

Con l'istituzione nel 1985 dei Registri Anagrafici da parte del Mipaaf, si € riusciti a garantirne la conservazione, finché dal 2019, con
I'entrata in vigore del d.lgs 52/2018, & stata affidata ad Anarbla tenuta delLibro Genealogico per proseguire I'azione di
mantenimento e avviare delle azioni di miglioramento genetico. Al momento, l'iscrizione al Libro permette agli allevatori di
ottenere le certificazioni di valorizzazione dei soggetti ed i contributi pubblici per le razze a limitata diffusione.

Consistenze

Intorno agli anni ‘60 la razza Modicana contava circa 25.000 esemplari, numero che € andato progressivamente diminuendo in un
arco temporale di circa 20 anni, arrivando a meta anni ‘80 ad essere considerata a rischio estinzione, come sopra ricordato.
Attualmente il suo patrimonio zootecnico si stima attorno ai 5800 capi distribuiti in circa 300 allevamenti iscritti al Libro
Genealogico.




Evoluzione della razza

La razza Modicana e considerata anche presidio Slow Food. Il Presidio si & posto come obiettivo quello di valorizzare anche la carne,
cercando di migliorarne i sistemi di produzione e di lavorazione, e provando a far conoscere ai consumatori anche le caratteristiche.
La verita e che in generale le carni che provengono da animali allo stato brado sono piu difficili da commercializzare perché, se non
perfettamente frollate, possono essere dure e presentare una colorazione derivante esclusivamente da essenze foraggere presenti
nei pascoli che perd non convincono il consumatore.
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